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Domaine Jean Dauvissat Pére & Fils
Chablis 1¥ Cru Homme Mort

Alkupera: Ranska, AC Chablis Premier Cru

Rypalelajike: Chardonnay 100 %

Vuosikerta: 2012

Kypsytys: 30 % viinista kavi ranskalaisessa tammessa 4 kk ajan
Suljentatyyppi: Luonnonkorkki

EAN: 06419294162877

TUOTTAJA

Domaine Jean Dauvissat on perhetila Milly -nimisesta kylasta, Chablis'n sydanalueelta. Tialla on
yhteensé 58 viinitarhaa, jotka kasittavat 22 hehtaarin kokoisen alueen. Tarhat antavat hienon
lapileikkauksen Chablis’sta.

LLUONNEHDINTA VIINISTA

Viini on ulkonddltdéén kuulas, kullankeltainen. Tyylikkdastd bouquet'sta voi aistia trooppisia
hedelmia (erityisesti persikkaa), kivimaisyytta, eleganttia tammea seké pahkindita. Suutuntuma on
kuiva ja suuntdyttdva. Runsaan hedelmdisessa suutuntumassa on “pureskeltavaa” persikkaa,
pahkinditd ja eleganttia paahteisuutta. Viinissa aisti myds alueen Vviineille tyypillista
mineraalisuutta. Hapot ovat tuntuvat ja nousevat, mutta tasapainossa hedelmaisyyden kanssa.
Jalkimaku on pitka ja runsaan hedelmainen.

RUOKASUOSITUKSET

Rakenteensa puolesta tdma huippu -Chablis on erinomainen ruokaviinii! Se sopii erityisesti kalan
(seka vaharasvaiset ettd rasvaiset) ja ayridisten (mukaan lukien osterit) kanssa nautittavaksi.
Ranskalaisen keittion erikoisuuksista se sopii erinomaisesti myos sammakonreisien ja savustetun
kukon kanssa nautittavaksi. Myds sinihomejuustot kuten Blue de Bresse ja pehmeét, vaaleat
juustot kuten Crottin de Chavignol saavat tasta viinista loistavan kumppanin. Viinin hapot
parjaavat hyvin kermaisille kastikkeille ja keitoille.
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